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Über dieses Buch

575 Hütten betreiben die Sektionen des Deutschen, des Öster-

reichischen und des Südtiroler Alpenvereins in den Ostalpen. 

Egal ob rustikaler Bergsteigerstützpunkt, topmodern saniertes 

Berghaus oder beliebtes Wander- und Auslugsziel: Jede Hütte 

bietet die Gelegenheit für einen eindrucksvollen Aufenthalt 

abseits der gewohnten Erfahrungen.

Tourismusrelevante »Bergheimat«

Die Alpenvereinshütten sind gleichzeitig unverzichtbare Bau-

steine der alpinen Infrastruktur, ohne die ein erfolgreicher 

Bergtourismus nicht funktionieren würde, und ein Stück alpine 

Heimat für die Alpenvereine. Von Bergsteigern für Bergsteiger 

gebaut in Zeiten von Hanfseil und Leinenrucksack, werden sie 

bis heute ehrenamtlich erhalten. Mehr als 20 Millionen Euro 

investieren die Alpenvereine jährlich in ihre Häuser – der größte 

Teil davon ließt in die umweltgerechte Hüttenversorgung und 

Entsorgung –, und sie stecken pro Jahr mehrere Hunderttau-

send ehrenamtliche Arbeitsstunden in den Erhalt der Hütten. 

Viele Häuser können auf deutlich mehr als hundert Jahre ereig-

nisreicher Geschichte mit vielen spannenden Anekdoten 

zurückblicken. Damals, ab den 1860er-Jahren, rückten die 

Alpen immer stärker ins öfentliche Interesse. Besonders das 

aufstrebende Bürgertum organisierte sich in den noch jungen 

Alpenvereinen und entdeckte im Gebirge eine ideale Spielwiese 

für die Selbstbe(s)tätigung. Bergsteigen als Ausgleich zum städ-

tischen Leben, die Erforschung der hochalpinen Regionen und 

die Verbesserung der Lebensgrundlagen der einheimischen 

Bevölkerung waren Ziele, für die die Alpenvereine eintraten. 

Mit viel Enthusiasmus gingen die Sektionen daran, Wege anzu-

legen und Berghütten zu bauen. 


