‘\ S
dressieren
topipe

abrosten Eier trennen
toroast to seperate eggs

Eischnee aufschlagen Eischnee unterheben
to beat the egg white to fold in whipped egg whites
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Brot verpacken
towrap baked goods

Backwaren reichen
to give the customer his purchase

venstich | Linger Sahnitte
" 150 0 1500 |
b

denTresen herrichten
to present the products into display counter

die Brote einrdumen
toarrange the products on the shelves

die Hinweise auf Allergene / hinweisen
informations about allergens

die Reklamation / reklamieren

the complaint/to make a complaint
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der Einstrangzopf / die Einstrangzdpfe der Knoten / die Knoten

plaited bread loaf knot

das Milchbrotchen / die Milchbrétchen
sweet milk bread

die Laugenbrezel /
die Laugenbrezeln
lye pretzel

das Laugenbrétchen /
die Laugenbrotchen
pretzel bun

die Laugenkastanie / die Laugenkastanien /
die Laugenstange / die Laugenstangen das Laugenkonfekt

pretzel stick pretzel pastry
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der Filterkaffee / die Filterkaffees der Kaffee Crema / die Kaffee Crema
filter coffee coffee crema

der Milchschaum

frothy milk

der Cappuccino /

die Capuccini

cappuccino ~a
der Milchkaffee / die Milchkaffees

caféaulait

der Latte Macchiato /
die Latte Macchiatos

latte macchiato f—

der Espresso / die Espressos / Espressi
espresso
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der Kiihlschrank /
die Kuhlschranke

refridgerator,
fridge

der Tiefkihlraum /
die Tiefkiihlraume

deep-freeze (room)

die Schneebildung auf gefrorenen Erdbeeren das Lieferfahrzeug / die Lieferfahrzeuge
snow formation on frozen strawberrys van, panel truck

der Lieferant /
die Lieferanten

supplier

die Warenannahme / die Warenannahmen
receipt of goods
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Kann ich mich hier bewerben?

Can I apply for a job with you/your company?

4

Ich mochte mich hier bewerben.

Iwould like to apply for a job with you/your company.

4

Ich decke den Tisch.
I'msetting the table (I'll set the table).
4
Ellas Johansa Lana Liam Lisca
m i1} (i1} m m
Montag 7.7. K T.00-16.00 B.00-17.00 T00-12.00 u
Barwich - Erage Rest Erage
Dignstag 8.7 K rai 800-17.00 | 700-12.00 u 6:00-15:00 Uhr
S — o Friihdienst, Frihschicht
Mittwoch 9.7 L. 7.00-15.00 8.00-17.00 frel u
Bareich - Erage Resr ear/yshift
Donrerstag 10.7. 7.00-16.00 Irai B.00-17.00 frei u
Bersich Etage - Rest -
Firaitag 11,7, 1.00-15.00 8.00-17.00 fril 700-12.00 u
Barsich Etage Rost. Etage
Samstag 12.7 Trwi 7.00-16.00 Trwi 7.00-12.00 u
Barsich Etage Etage
Sonnlag 13.7. frei 7.00-16.00 8.00-17.00 7.00-12.00 u
Bereich Etage Ress, Etage

1 estangestath: 2 = Aushille 3 =

extim K« Krankheit: U « Urisus . B. = featlicher

der Dienstplan, der Arbeitsplan

Bareich. Best. = Restaorant

15:00-24:00 Uhr
Spatdienst, Spatschicht

roster, work schedule late shift

4

Micrbaiter tlslelsl5]s |3]5]3l5]5e |l.ll.hi.bii!ibiiiiiiiilliiitiiiti
”_- L33 | 3|3|2|3[3[E [ mmmm2g)  mseoy)  tmonog| meese o5

DO|FR|SA|SO(MO| DI (MO|DI|M (DO|FR|SA _|L I: : TRt e |:

Reiner Hohn Im e |=

Frank Raich of 2 . 8 -

Andre How [N | gestern heute morgen

Safke B esterda toda tomorrow

Decris Schlsger |15 © Y y y

Andi Tir o] o

Anna Bokka 5

Klara Himmel o

der Urlaubsplan, der Vertretungsplan libermorgen

holiday plan, stand-in schedule the day after tomorrow

4
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