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Vorwort
Jurgen Dollase

Uber Sebastian Frank und das ,Horvath“
Prolog

Die guten Kdoche haben heute Ziele, die sie friher nicht hatten.
Gemeint sind nicht die Punkte und Sterne und Auszeichnungen, die
es mittlerweile Gberall gibt. Die wirklich guten K&che wie Sebastian
Frank haben Ziele, die viel ndher liegen, weil das, was einen guten Koch
ausmacht, heute in ganz anderen Richtungen diskutiert wird, als das
friher der Fall war. Da sind die Kreativen, die Spezialisten fur Casual
Fine Dining, die Gemusekdche, die Krauterkéche, die Molekularkdéche
und solche, die ohne Butter, Sahne oder Olivendl auskommen. Da sind
jene, die neue Produkte suchen und finden, mit denen man vielleicht
vor Jahrhunderten in landlichen Gegenden gearbeitet hat, nicht aber
in Gourmetrestaurants. Vor allem aber ist da der Wille, etwas zu ma-
chen, das authentisch ist. Kbche wollen so kochen, dass es etwas mit
ihrem Leben, ihrer Biografie, zu tun hat. Und sie wollen es so tun, dass
ihre Gaste nicht nur begeistert sind, sondern auch in ihrer kulinari-
schen Seele erreicht werden. Wie im ,Horvath” eben.
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