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PASTA
CON AMICI

WIE DIE NUDEL AUF DIE GABEL KAM UND 
DIE BESTEN NUDELREZEPTE AUS DEM SÜDEN ITALIENS

DIE ORIGINAL-REZEPTE AUS DEM

ANGELO TORTORA   

PASTA

JETZT ÜBERALL IM HANDEL - ODER PORTOFREI BESTELLEN ÜBER WWW.HEIMATSCHWARZWALD.COM
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WILLKOMMEN
IN UNSERER WELT

Es fühlt sich total verrückt an, dass jetzt 
schon unser zweites Buch erscheint. Kaum 
ein Jahr nach Pizza con Amore, das von 
so unglaublich vielen Menschen in ganz 
Deutschland regelrecht verschlungen wur-
de. Einfach krass, wie 
schnell die erste Aufl age 
ausverkauft  war und was 
für ein tolles Feedback 
uns erreicht hat. Es ist so 
schön zu spüren, dass wir 
mit unserer fancy Küche so 
viele Menschen begeistern 
und inspirieren konnten!

Es hat nicht lange gedau-
ert, da kamen die ersten 
Gäste und Leser auf uns 
zu und meinten: Könnt ihr 
nicht auch ein Pasta-Buch 
schreiben? Mit Rezepten, 
die einerseits easy gelin-
gen und schnell gehen, die aber genau so 
gut schmecken wie im Mamma Lina oder in 
Napoli entlang der Hafenpromenade?

Nun: Here we go! Hier kommt Pasta con Amici, 
unser Buch mit den besten Nudelrezep-
ten aus dem Süden Italiens. Viel Napoli, 
viel Tradition  – aber natürlich auch viele 
neue Kreationen und Ideen. Und: Ganz ein-
fach daheim hinzubekommen. Bei unseren 
Pasta-Rezepten ist es einzig eure Entschei-
dung, ob ihr den Teig nach unseren Rezep-
turen selber machen wollt oder einfach 

mit gekauft en Nudeln arbeitet. Es wird in 
jedem Fall lecker! 

Gleichzeitig soll unser Pasta-Buch nicht 
einfach nur eine Rezeptsammlung sein, 

sondern auch unsere 
Dankbarkeit und unse-
ren Respekt für unsere 
Familie ausdrücken. 
Denn: Ohne unsere Eltern 
Carmine und Petra oder 
ohne die überlieferten 
Rezepte von Nonna Lina 
wäre das alles hier nicht 
möglich. So aber ist uns 
und unserem Team das 
Mamma Lina Heimat 
und Hauptquartier, um 
von hier aus die besten 
neapolitanischen Rezepte 
mit neuen Ideen weiter-
zuentwickeln und zu zei-

gen, dass es viel mehr gibt als immer nur 
Bolo …

Euch da draußen wünschen wir jetzt aber 
erst einmal viel Spaß mit Pasta con Amici 
und gutes Gelingen. Wenn Ihr Lust habt, 
postet eure Ergebnisse mit dem Hashtag 
#87mammalina und lasst uns wissen, wie 
es euch geschmeckt hat! Danke für alles! 
Wir lieben euch!

 Angelo und Roberto Tortora, 
 September 2023
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Ab Oktober überall im Handel:
Pasta con Amici
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Echte Klassiker 
Linguine alle Vongole: 44  |  Casarecce alla Puttanesca: 46   
Paccheri mit Ragù alla Bolognese: 48  |  The simple Pasta: Aglio, Olio e Peperoncini: 50   
Bud Spencers Tagliatelle: 52  |  Orecchiette mit Yellow Arrabiata: 54  |  Rigatoni Amatriciana: 56 
Rigatoni Carbonara: 52  |  Colonne di Pompei mit schneller Bolognese: 60

Fancy Pasta 
Paccheri mit Wodka: 68  |  Purple Gnocchi aus lila Kartoffeln: 70    
Pappardelle mit Kalbfleischragout: 72  |  Purple Pasta mit Guanciale: 74     
Healthy Rigatoni mit gebratener Avocado: 76  |  Tagliolini Tartufo mit schwarzem Trüffel: 78     
Tagliata vom Rind mit Rucola und Kirschtomaten: 80  |  ’87 Tagliatelle mit Salsiccia: 82     
Obelix und sein Wildschweinragout: 84  |  Safran-Mafaldine mit Yellow Scallops: 86     
Spinat-Fettuccine mit Gamberi Rossi: 88

Überbackene Pasta 
Cannelloni mit Spinat und Ricotta: 100  |  Parmigiana mit Aubergine: 102     
Maccheroni & Cheese al Forno: 104  |  Crispy Schinkennudeln: 106   
Lasagne al Forno mit Lachs: 108 

Gefüllte Pasta
Ravioli Spada mit Schwertfisch: 116  |  Ravioli di Manzo mit Ochsenschwanz: 118     
Ravioli Margaritha mit Ricotta und Spinat: 120  |  Agnolotti mit Zucchini und Trüffel: 122   
Tortellini Porcini mit frischen Steinpilzen: 124  |  Agnolotti mit Aubergine und Blumenkohl: 126  
Handmade Tortellini mit Pulled Pork: 128 

Pesto, Saucen & Co.
Pesto Rosso: 133  |  ’87 Pistaziencreme:  133  |  Pesto di Ceci:  133  |  Pesto Diavolo:  134
Crema di Tartufo: 134  |  Spargel-Zitronen-Pesto: 134  |  Pesto Verde: 135   
Ricottacreme: 136  |  Napolisauce: 137  |  Beurre blanc: 137  |  Grünes Kräuteröl:  137

Vegetarische und Vegane Pasta
Spaghetti al Limone: 138  |  Pasta Norma: 140  |  Francescos marinierte Pasta Pomodoro: 142  
Rosa Spaghettone mit Roter Bete: 144  |  Fusilli Cantarelli mit Pfifferlingen: 146   
Tagliolini Asia Style mit Shiitake: 148  |  Pappardelle Asparagi mit Spargel: 150   
Gnocchi alla Sorrentina: 152

Pasta mit Fisch und Krustentieren
Pasta Mare: 162  |  Pasta con Rombo mit Steinbutt: 164  |  Calamarata mit Lachs: 166   
Penne Pistacchio mit Venusmuscheln: 168  |  Nonna Linas Miesmuschel-Eintopf: 170  
Bucatini mit Gamberoni: 172  |  Rigatoni mit Pulpo-Ragout: 174   
Seppia Spaghetti mit Calamaretti: 176

Süße Pasta
Schwarzwald Massaker-Pasta: 184  |  Muschelpasta mit Pfirsich und Walnüssen: 186   
Chocolate Ditalini mit bunten Früchten: 188  |  Sweet Pappardelle mit Birne und Gorgonzola: 190  
Cannelloni mit Schoko-Mousse: 192  |  Spaghetti-Eis: 194
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54 PASTA- 
REZEPTE UND  
ALLE WICHTIGEN 
BASICS – VON  
PASTA-TEIG ÜBER PESTO 
BIS ZUR NAPOLI-SAUCE


