
Rebenrausch & 
Rheinromantik

Majestätisch fließt der Rhein durch das Tal der Loreley.
Von den Höhen blicken stolze Burgen hinab und an den 

sonnenverwöhnten Hängen ranken die Reben. Dazwischen 
reiht sich ein verlockender Weinort an den nächsten: urige 
Straußwirtschaften und moderne Weingüter, eine zauber-
hafte Weinschaukel und traumhafte Aussichtspunkte. Von 
der Verkostung im Steinfass über die Wanderung zwischen 
Reben bis zum Weinfestival mit Elektrobeats – am Mittel-

rhein wartet Genuss im Überfluss!

Jens Burmeister &  
Karin Achilles 

Jens Burmeister schreibt kulinarische Krimis, 
Wein- und Reiseführer. Er hat schon mehrere

Bücher über den Mittelrhein veröffentlicht 
und fährt regelmäßig in die Region, um 

durch die Weinberge zu wandern und die
Winzer persönlich kennenzulernen. Die

Fotos im Buch stammen von Karin Achilles. 
Sie fotografiert besonders gern auf Reisen 
und hat bereits ein Buch zum Mittelrhein 

bebildert. 
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Entdecken ~ entspannen ~ entkorken
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i   Rotwein, der Edle:
mal kirschrot, mal fast violett; entwickelt seinen 
vollen Geschmack bei 14–18 °C, begleitet dunkles 
Fleisch, Pasta oder Schokolade; für romantische 

Abende zu zweit und intensive Gespräche

Weißwein, der Leichte: 
leuchtet zartgrün bis sonniggelb; am besten bei 

8–12 °C zu genießen; wunderbar zu Fisch, Geflügel 
und Asiaküche; spritziger Wein für fröhliche 
Sommerabende mit den besten Freundinnen

Roséwein, der Frische:
schimmert in allen Nuancen von Rosa und Pink; 
perfekt bei 9–12 °C; schmeckt besonders gut zu 
Gemüse und Salaten; begeistert als Everybody’s

Darling auf Partys und Grillfesten

Schaumwein, der Prickelnde:
oft fast farblos und immer spritzig-sprudelnd; am besten 

gut gekühlt bei 6-8 °C zu genießen; perfekt zu Snacks 
und Süßem, pur oder fruchtig gemixt; bringt Schwung 

in jede Feier und schmeckt von früh bis spät

Dessertwein, der Süße:
schillert goldgelb oder bernsteinfarben; geschmacklich 
bei 9-13 °C besonders intensiv; harmoniert wunderbar 

mit Nachspeisen, aber auch mit Käse; krönender Abschluss 
für ein gemütliches Essen mit Freunden & Familie
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