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DIE BESTEN PATISSERIEN,
KONDITOREIEN &
CHOCOLATERIEN DER STADT

Mit Fotografien von
Juli Staudt und Thilo Rickeis
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INHALT

Die Kénner — 30 Portrats und Rezepte

PATISSERIE
Anna Plagens | Du Bonheur
Kouign-amann - Bretonischer Butterkuchen

Guido Fuhrmann | Werkstatt der StRRe
Weilke Schokoladentorte mit Passionsfruchtkern

Thomas Yoshida | Restaurant Facil
Rum-Canelé Tértchen

Shin Komine | Café Komine
Matcha Tiramisu

Kai Michels und Lucie Friedrich | Patisserie Jubel
Pavlova (Bergamotte — Limette — Sonnenblumenkerne)

Giorgio Mecca | Giomecca Pastry
Piemontesische Amaretto-Bonet-Mignons

Sarina Roscher | Patisserie Sarina
Vegane Sommertarte

Gil Avnon | Patisserie Avnon
Aprikosentarte

Kira Steurer | Kiras Café
Orangen-Schokomousse-Tértchen

Eric Gautron und David Amilien | Café C'est la vie
Flan Patissier — Franzésischer Puddingkuchen

Sarah Klausen | 180° Café
Canelés Bordelais mit Rhabarber-Ragout

Marc Thiebaut | Marc Patisserie
Tarte au Citron Meringuée

Natalia Giordano | Latodolce
Torta Della Nonna und Piemontesische Canestrelli

KONDITOREI BACKEREI

Cynthia Barcomi | Barcomi'’s
Schokoladenkuchen mit Himbeer-Ganache

Joseph Martin | Martin's Place
Pekannuss-Tarte
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